navioven 1/1
Stand 06/2022
Seite 1.2

[image: image1.png]o oo | 8[| 7




navioven 1/1
Abmessungen

Länge:    460mm

Breite:     775mm
Höhe:      632mm

Ausführung

Einbaugerät zum Backen, Garen, Kerntemperaturgaren, Schmoren und regenerieren von Speisen. Temperaturbereich von +20°C bis +240°C.


Gefertigt aus Chromnickelstahl, Werkstoff- Nr. 1.4301 (CNS), sichtbare Flächen geschliffen (Korn 320), der Innenraum in Hochglanzpolierter Ausführung. 
Das Gerät ist umlaufend geschlossen mit Hochtemperaturisolierung isoliert.  
Der Behälterinnenraum ist glatt und mit rund gekanteten Ecken (Radius 10)und dadurch hygienisch und leicht zu reinigen. An dessen  Rückwand sorgt ein Dampfauslassventil für kontrolliertes Garen, (von trocken bis feucht). Ein Kerntemperaturfühler sorgt für punktgenaues garen der Speisen. Im Innenraum sind neun Paar Auflageschienen  als Register seitlich angebracht.
Auf diesen leicht herausnehmbaren Registern sind bis zu fünf 1/1 GN- Behälter 65 tief oder  drei Mal 1/1 100 tief nutzbar. Die Türe kann rechts(Standard) sowie auch links angeschlagen werden, schließt mittels eines Kantenverschlusses und erlaubt Einsicht in den beleuchteten Innenraum durch eingebautes Isolierglas.
Auf der oberen Seite eingebaut befindet sich ein Wasserbehälter für die Dampfbildung im Innenraum.
Ein einfach zu bedienendes Steuergerät ist über der Tür rechts angeordnet dadurch ist die Steuerung gut bedienbar und  gut im Blickfeld. 
Mit dem Drehregler der Bedieneinheit mit Display, können folgende Programme ausgewählt werden: Garen / Kerntemperatur / Lüfter 

Über Tasten sind folgende Programme zu erreichen:

Start / Stopp / Kammertemperatur / Zeit / Dampf

Programme:

Programm 1: Garen

Programm 2: Kerntemperatur

Programm 3: Lüfter

Programm4: Menü (Gespeicherte Programme abrufen)

Aufstellung

Für Wasserbefüllung und Dampfaustritt muss beim Einbau gesorgt sein.
Technische Daten

Gesamtanschlusswert: ca. 3,3 kW
Nennspannung: 1N AC 230 V 50 Hz, somit optimal einsetzbar für die Mobile Küche und Catering.

Leergewicht: ca. 50kg. 
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Zubehör auf Wunsch gegen Mehrpreis

· GN-Behälter und SWISS-PLY®  thermoplates® in verschiedenen Größen und Tiefen.


Ausführung auf Wunsch
*Technische und gestalterische Änderungen sind dem Ersteller vorbehalten. 
